
MENÚ DEGUSTACIÓN

huevas de trucha y berberecho

Rodaballo con salsa beurre blanc 

Tiramisú 2.0

72,00 €

Mesas completas. Hora límite 14h00 / 21h00

1.Soja

2.Mostaza

3.Moluscos

4.Lácteos

5.Huevos

6.Sésamo

7.Gluten

8.Frutos de cáscara

9.Pescado

 10.Crustáceos

11.Apio

12.Cacahuetes

13.Altramuces

14.Azufre y sulfitos

V. Disponible en versión vegana

Alérgenos

Anchoa de Santoña sobre crema de café y espina de tinta 

Memoria de anchoa

con crema de parmesano y airbag de cerdo

Puerro a baja temperatura 

con crema de boniato

Costilla a baja temperatura 

con leche de tigre de mango y encurtidos

Ceviche de vieira

con velo de guanciale

Croqueta cremosa de txuleta ahumada  



Alcachofas a baja temperatura

Tiramisú 2.0

72,00 €

MENÚ DEGUSTACIÓN VEGETARIANO
Mesas completas. Hora límite 14h00 / 21h00

1.Soja

2.Mostaza

3.Moluscos

4.Lácteos

5.Huevos

6.Sésamo

7.Gluten

8.Frutos de cáscara

9.Pescado

 10.Crustáceos

11.Apio

12.Cacahuetes

13.Altramuces

14.Azufre y sulfitos

V. Disponible en versión vegana

Alérgenos

con crema de café, calabacín y alga nori

Espina

con crema de parmesano

 con salsa romesco

Puerro a baja temperatura

con vinagreta de gilda

Ceviche de tomate

Croqueta de boletus

con parmentier trufado y hongos confitados

Huevo a baja temperatura


