Crema de calabaza
con manzana salteada, gelatina de mosto

y crujiente de arroz

Antxoas de Santona
con caviar de AOVE

Ensalada de tomates y burrata

con cebolla encurtida, pesto y alifio de piparra

Carpaccio de txuleta madurado
con perlas de yuzu y falso caviar de mostaza

Tartar de solomillo y tuétano
mayonesa trufada, patata chips y pan cristal

Jamon de bellota

tomate rallado alifado y tostas de pan cristal

Gambas flambeadas

Con tartar de tomate, crujiente de tempura'y

confitura de naranja

Ceviche de vieira

con leche de tigre de mango, encurtidos y aji

amarillo
1.50ja 5.Huevos
2.Mostaza 6.5ésamo
3.Moluscos 7.Gluten

16,00 €

20,00 €

21,00 €

23,00 €

24,00 €

30,00 €

28,00 €

29,00 €

4.Lacteos 8. Frutos de cascara

//

HAIZEA

RESTAURANTE

Puerro a baja temperatura 19,00 €
Con crema de parmesano, airbag de cerdo y

aceite ahumado

Brocoli glaseado 17,00 €
Crema de calabaza y crujiente de Idiazabal

Alcachofas a baja temperatura 22,00€
con salsa de foie, crujiente de guanciale y confitura

de naranja

QX
Croquetas de Jamon 15,00 €
Croquetas de Hongos 15,00 €
Croqueta cremosa de 18,00 €

txuleta ahumada
con velo de guanciale

Pulpo a la llama 32,00 €

con espuma de patata, alioli de ajo asadoy
pimenton ahumado

9.Pescado 13.Altramuces
10.Crustaceos 14.Azufre y sulfitos
11.Apio V. Disponible en version vegana

12.Cacahuetes



Nuestros arroces se disfrutan en compaiiia.
Minimo dos personas por arroz.
Precio por persona.

Arroz negro de pulpoy 26,00 €
calamares Begi haundi

con alioli de lima

Atun rojo balfego 28,00 €
pistacho, sofrito de azafran, emulsion de

kimchi

Lubina 28,00€
cremoso de guisante y tomate alinado con

aceituna negra

Rodaballo con beurre blanc 29,00€

con huevas de trucha y berberecho

1.S0ja 5.Huevos
2.Mostaza 6.Sésamo
3.Moluscos 7.Gluten

4.Lacteos 8. Frutos de cascara

//

HAIZEA

RESTAURANTE

9.Pescado
10.Crustaceos

11.Apio

Arroz de Txuleta premium

Trompetas de la muerte, alioli de ajo asado

28,00 €

y yema curada

Arroz de carabinero y tuétano 31,00 €

con alioli de lima

Presa ibérica 27,00 €

demiglace de cerezas, causa limenay
chalotas glaseadas

Carrillera de vaca 26,00 €

parmentier trufado y escalope de foie

Costilla de vaca a baja 26,00 €

temperatura
con puré de boniato y su demiglace

Solomillo 29,00 €

sobre parmentier de pimienta y su jugo

Txuleta Premium 73,00 €/ Kg

*Patatas fritas y pimientos de padron 9€
*Ensalada verde y cebolla 7 €

13.Altramuces
14.Azufre y sulfitos

V. Disponible en version vegana

12.Cacahuetes



—— Alérgenos

1.50ja

ﬁ 2.Mostaza
@) 3-Moluscos

fl) 4Lacteos

//

HAIZEA

RESTAURANTE

POSTRES

Torrija caramelizada 9,00€

con helado artesano de hierbabuena y limon Izozkiak Ubera

$o

Ying-Yang 11,00€

semiesfera de chocolate blanco y citricos -

semiesfera de chocolate y avellana

$o0L008

Hojaldre 11,00€

con crema de sobaos - chocolate blanco y helado

artesano de maracuya. lzozkiak Ubera

$o0L00N0

Chutney de Pina 9,00 €

con chile y helado artesano de mango /zozkiak Ubera

ba

Tarta de queso 9,00 €

ead

Tiramisu 2.0 11,00€

¥M0o0®
© s5.Huevos &> 9.Pescado 8o 13.Altramuces
(y 6.Sésamo <p 10.Crustaceos A 14.Azufrey sulfitos
¢ 7.Gluten & 11.Apio /;3)‘ V. Disponible en version vegana
8. Frutos de cascara & 12.Cacahuetes




