
CARTA DE SNACKS

CARTE SNACKING

SNACK MENU

CASTELLANO

FRANCÉS

INGLÉS



Jamón Ibérico de bellota 5 J con tostas de pan cristal y
tomate rallado (7) 26€

Ración de antxoas de Santoña, brotes de rábano y AOVE
(9) 18€

1.Soja   2.Mostaza   3.Moluscos   4.Lácteos   5.Huevos   6.Sésamo   7.Gluten   8.Frutos
de cáscara   9.Pescado   10.Crustáceos   11.Apio   12.Cacahuetes   13.Altramuces   

14.Azufre y sulfitos

Ensalada Villa Antilla. Mezclum, pollo crujiente, tomate cherry,
huevo mollet, aguacate, parmesano, croutons aliñados, bacon

crujiente y nuestra salsa César casera (1.2.4.5.6.7.9) 12€

Ensalada de 4 tomates, albahaca, crema de burrata, emulsión de
agua de tomate y vinagreta de gilda (2.9.14) 19€

CARTA DE SNACKS

Nuestras Bravas bañadas en nuestra salsa picante secreta,
alioli y cebollino (3.5.9) 9,50€

Calamar  Begi Haundi frito con alioli de lima y emulsión de
albahaca (3.5.7.14) 12,50€

Alitas de pollo a baja temperatura J&D Glaseadas con salsa
barbacoa casera de Jack Daniel’s y un toque de romero

(7.9.14) 12€



Las croquetas caseras Villa Antilla: Jamón u hongos, prueba a
combinarlas (4.5.7) 12€

Tempura de verduras de temporada con 
salsa teriyaki (1.7) 12€

Nachos con carne de ternera, crema agria, guacamole casero,
crema de cheddar, pico de gallo y jalapeños (4.6.14) 12€

1.Soja   2.Mostaza   3.Moluscos   4.Lácteos   5.Huevos   6.Sésamo   7.Gluten   8.Frutos
de cáscara   9.Pescado   10.Crustáceos   11.Apio   12.Cacahuetes   13.Altramuces   

14.Azufre y sulfitos

Hamburguesa 220g de black angus con queso brie, cebolla
caramelizada, pimiento confitado, lechuga y mayonesa de

pepinillos, acompañada de patatas fritas (1.2.4.5.6.7.8.14) 16€

Sandwich pastrami Villa Antilla: carne pastrasmi a baja
temperatura, bacon, queso cheddar, provolone, mayonesa

trufada y salsa picante, acompañado de patatas fritas
(1.4.5.6.7) 16€

Sándwich vegetariano: morcilla vegana, mézclum, bacon
vegano, aros de cebolla crujientes, salsa de pimientos

caramelizados (1.4.5.7.8.14) 14€

Y si te gusta terminar con algo dulce, pregunta por nuestros postres caseros

CARTA DE SNACKS



Jambon Ibérique de Gland 5 J avec toasts de pain cristal et tomate
râpée (7) 26€

Portion d'anchois de Santoña, pousses de radis et AOVE (9) 18€

Salade Villa Antilla : mezclum, poulet croustillant, tomate cerise,
oeuf mollet, avocat, parmesan, croûtons assaisonnés, lard

croustillant et notre sauce César faîte maison (1.2.4.5.6.7.9) 12€

Salade de 4 tomates,basilic, crème de burrata, émulsion d'eau
de tomate et vinaigrette de gilda (2.9.14) 19€
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Nos Bravas baignés dans notre sauce piquante secrète, aïoli et
ciboulette (3.5.9) 9,50€

Calamars Begi Haundi frits avec aïoli au citron vert et émulsion
de basilic (3.5.7.14) 12,50€

Ailes de poulet à basse température Glacé avec sauce
barbecue maison Jack Daniel's et un soupçon de romarin

(7.9.14) 12,00€

1.Soja   2.Moutarde   3.Mollusques   4.Lait   5.Oeufs   6.Grains de sésame   7.Gluten   
8.Fruits à coque   9.Poisson   10.Crustacés   11.Céleri   12.Arachides   13.Lupin

14.Anhydride 



Croquettes maison Villa Antilla (4.5.7) 12€

Tempura de légumes de saison avec sauce teriyaki (1.7) 12€

Nachos avec viande de bœuf, crème sure, guacamole fait
maison, crème de cheddar, pico de gallo et jalapeños (4.6.14) 12€

1.Soja   2.Moutarde   3.Mollusques   4.Lait   5.Oeufs   6.Grains de sésame   7.Gluten   
8.Fruits à coque   9.Poisson   10.Crustacés   11.Céleri   12.Arachides   13.Lupin

14.Anhydride 

Hamburger Black Angus 220g avec fromage brie, oignon
caramélisé, poivron confit, laitue et mayonnaise au

cornichon, servi avec des frites (1.2.4.5.6.7.8.14) 16€

Sandwich au pastrami Villa Antilla. Pastrami cuit à basse
température, bacon, cheddar, provolone, mayonnaise à la

truffe et sauce piquante, servi avec des frites (1.4.5.6.7) 16€

Sandwich végétarien : boudin végétarien, mezclum, bacon
végétalien, oignons croustillants, sauce au poivron

caramélisé (1.4.5.7.8.14) 14€

Pour finir sur une touche sucrée, 
renseignez-vous sur nos desserts faits maison
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1.Soya   2.Mustard   3.Shellfish   4.Milk   5.Eggs   6.Sesame   7.Gluten   8.Nuts   9.Fish   
10.Crustacean   11.Celery   12.Peanuts   13.Lupins   14.Sulphur Dioxide and sulfites

Iberian Acorn Ham 5 J with glass toast and grated tomato (7) 26€

Portion of Santoña anchovies, radish sprouts and AOVE (9) 18€

Salad Villa Antilla: mezclum, chicken crunchy, cherry tomato, egg
mollet, avocado, parmesan, seasoned croutons, crispy bacon

and our homemade Caesar sauce (1.2.4.5.6.7.9) 12€

Salad of 4 tomatoes, basil, burrata cream, tomato water
emulsion, and gilda vinaigrette 19€

SNACK MENU

Our Bravas...Dipped in our secret hot sauce, allioli and chives
(3.5.9) 9,50€

Squid Begi Haundi fried with lime aioli and basil emulsion
(3.5.7.14) 12,50€

Low temperature & fried chicken wings glazed with
homemade barbecue Jack Daniel’s sauce and a touch of

rosemary (7.9.14) 12€



Homemade croquettes Villa Antilla. Ham or mushrooms, try
to combine your dish... (4.5.7) 12€

Seasonal vegetable tempura with teriyaki sauce (1.7) 12€

Nachos with beef, sour cream, homemade guacamole,
cheddar cream, pico de gallo and jalapeños (4.6.14) 12€

1.Soya   2.Mustard   3.Shellfish   4.Milk   5.Eggs   6.Sesame   7.Gluten   8.Nuts   9.Fish   
10.Crustacean   11.Celery   12.Peanuts   13.Lupins   14.Sulphur Dioxide and sulfites

220g black angus hamburger with brie cheese, caramelised
onion, candied pepper, lettuce and gherkin mayonnaise, served

with French fries (1.2.4.5.6.7.8.14) 16€

Villa Antilla pastrami sandwich: low-temperature pastrami meat,
bacon, cheddar cheese, provolone, truffled mayonnaise and hot

sauce, served with French fries(1.4.5.6.7) 16€

Vegetarian sandwich: vegan pudding, mezclum, vegan bacon,
crispy onion rings, caramelized pepper sauce (1.4.5.7.8.14) 14€

And if you like to end up with something sweet, ask for our
homemade desserts

SNACK MENU


