
 

 
 

NAVIDADES 2021-2022 
 

DINER SOIR DE NOËL 
 

Notre assortiment de charcuterie ibérique 

Crème anisée de fruits de mer 
Raviolis au chou et à la langoustine avec crème de céleri à la vanille et truffe 

Coquilles Saint-Jacques au jus de volaille, quinoa frit et crème de topinambour 
Sorbet orange et vermouth 

Filet de vache, tarte aux pommes de terre et chou-fleur gratiné 
Millefeuille de mousse de riz au lait au safran avec soupe au chocolat blanc 

Assortiment de friandises de Noël 
89€ TVA comprise (boissons incluses) 

A partir de 174€ avec logement 
 

MENU ENFANTS 
 

Jambon ibérique avec pain de cristal et tomate 

Mini croquettes de jambon 

Calamars à l’andalouse 

Beignets de cabillaud 

Filet rôti avec des frites 

Gâteau au chocolat blanc avec glace à la vanille 

42 € TVA comprise 

 

 

MENU REPAS DE NOËL 
 

Saumon fumé à la crème aigre, aneth et caviar d’huile d’olive 

Consommé de trompettes de la mort et œuf cuit à basse température 

Merlu au jus de plancton, palourde à coquille fine et Saint-Licorne 

Épaule d’agneau cuite à basse température avec son jus et sa pomme de terre rôtie au thym 

Chocolat crémeux à la crème de mascarpone, gâteau au thé matcha, fruits rouges 

Assortiment de friandises de Noël 

65€ TVA comprise (boissons incluses) 

 

MENU REPAS DE NOËL POUR ENFANTS 
 

Assortiment de produits ibériques 

Mousse de foie grillée 

Merlu à la romaine avec sa mayonnaise 

Côtelettes d’agneau avec frites 

Coupe de chocolat et Chantilly 

42 € TVA comprise 

 


