RESTAURANT

Menu Degustacion “Gastro Relax”

Paté de queso de cabra con brisura de trufa y aceite de miel

Ostras texturizadas en tempura y frescas, con lima y leche de coco

Bocado de arroz con mejillon al escabeche ligero y toques marinos

Algas crujientes y tartar de trucha especiada y rdbano blanco,

Dados de atun rojo aromatizado con sésamo tostado, soja y miel de cafa
Huevo a baja temperatura con toques ibéricos y fina espuma de patata caliente
Laminado crujiente de pato con jugo de puerro braseado y chalotas confitadas

Pan con chocolate, toques de arbequina y maldon



